ZEMIATI OLEIF;S

CASA FONDATA NEL 1894

NON FILTRATO

Da olive 100% italiane

La selezione di oli siciliani e pugliesi crea un prodotto dal gusto fruttato intenso con
retrogusto di mandorla dolce. L'olio mosto, non filtrato, cosi come appena uscito
dalla macina, viene imbottigliato dopo naturale decantazione.

Tipo di olio: Olio Extra Vergine di Oliva

Cultivar: Ogliarola, Coratina, Biancolilla, Cerasuola

Zona di provenienza: Sicilia/Puglia

Altitudine uliveto: Collina

Periodo di raccolta: Novembre, dicembre

Tecnica di raccolta: Brucatura a mano

Sistema di estrazione: Estrazione a freddo a ciclo continuo, decantazione naturale e travasi
Filtraggio: Non eseguito

Aspetto: Colore verde intenso torbido

Aroma: Odore tenue ma persistente di mandorla

Gusto: Fruttato intenso con note erbacee e mandorlate

Utilizzo: Ideale su tutte le insalate e le minestre vegetali, un ottimo "universale"

Shelf life: 18 mesi

Modalita di conservazione: conservare al riparo da luce e calore, in ambiente asciutto, ad
una temperatura compresa tra 13 °C e 25 °C.

Formati: 750 ml, 11, 3| (latta)
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Bottiglia vetro [imballe | S0 IR [ Eu (soxi20) US_(100x120)
750 ml 12 10 12
T | T AA GGG Lettera 18002591907064 5 5
CB104 337x266x26 50 60
8002591907067 13,26 600 720
7.8x254x7.8 151 151
067 s a0
Bottiglia vetro EET [ Corone EU (80x120) US_(100x120)
T Unita per imballo 12 8 10
T | L AA GGG Lettera 18002591201042 5 5
CB105 37,7 x 28,5 % 28,1 40 50
8002591201045 17,55 480 600
8,6x275x86 160,5 160,5
] 0,916 689 851,9
Latta Cartone I [ ey soxiz0) US_(100x120)
3l 4 14 18
T | L AA GGG Lettera 38002591904739 4 5
CB106 31,5%27,7x19.7 56 90
Codice EAN 8002591904738 12,41 224 360
15%x262x9,2 129 158
27t8 UE G

NB: Le immagini sono fornite al solo scopo illustrativo



